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Formule 2 plats : Ontuse + Plat Ou Plat + Dessert = 34€
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Ou
bntre + Plat + Desset = 42€

Formule 4 plats : Ontrée + Plat + Fromage + Dessert = 49€

%M%M(W’d 12 a/lw) 15€

Oleak hachs et frites fraiches

Moo Burgers

Burger Franc Combois (steak haché, salade, tomae, oignon wouge, bacon, mothies)  19€

&n vous souhaitant une bonne dégustation. V VA%
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Desserts maison

- gmwmw,w&mmvﬂfam
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&n vous souhaitant une bonne dégustation.



@ Lo carte

Ontrden
Varitable jambon pewills maison, chantifly de moutarde & fancienne 14€
Fnilogie de Lomates of burala au peoto (pignons de pina of basific) 14€
Pats en croiite gourmand 14€
12 Gscargota en persilfade dans feur caquelon 16€
Safade composse du moment 16€
g)o}bwomo
Frilure e ividre, frites (selon arrivage) 18€
Cuisaes de grenonifles (persiflade, crime ou cxime powsillade), frides 19€
Filet e sandre anx Ecrenisaes, sauce beurie banc 25€
Pochouse sefon Daniel Mutel 28€
Homard grille, xig ek petito Liqumes 45€
“Viandes
Pluma de pore au thym ok aw cilron, pommes de Levie grenaifle 22€
Cuisae de volaille 3o Bresse, sauce an Cuémant of léqumes de saison 25€
Ontrecdle, frikes, sance au poine ow béarnaise 28€
Cote de beeuf pour 2 pewonnes 80€ e kq facturé aw poids sersi)

&n vous souhaitant une bonne dégustation.



Fromages
Faivaelle de fromage blanc (coubio e fuuits rouges, sucre, crime, fines hothes)
(uoiette 2o 3 fromagjes, pain aus funils

Desserts maison
Soupe aus Juits au Bmaoncella
Fondant au chocolat, pistache ol crime anglaise
Profilenoles, hantilly ot amandes quillées
Fraives ou Poches Melba
Café ou Shé gourmand

Slaceo
Café ou chocolat lisgeois
Dame Blanche (lace sanille, chocolat chaud, chankilly)
Coupe colonel (glace citran, sodka)
Coupe 3 glace 1 Boule®
Coupe 2e glace 2 Boules®
Coupe 2e glace 3 Boules®

%fm%m&egjaw:

€
8€
1€

10€
12€
12€
12€
12€

8€
8€
10€

3€
o€
9€

@/u}/m/e ﬂfa/oé/e : eg\/ozoofa/t, oOa/rwﬂZe, @a/ﬁé, M—M, gR/?wm—w/iA/m,

go/z/g/d : g)o/m/nw,, Ga/m/i/m, Gvbw/n ek, gwm, @mm,ﬂ/e, @g/vwo/[

*Supplément de 0.50€ pour la chantilly et 1€ pour fo chacolat chaud

&n vous souhaitant une bonne dégustation.



Viande - Chagal & Dole (39)
Poissonnier - Margain Marée & Dole (39)
Maraicher - La pelite ferme du sofeil & Saint-Martin-en-Satinaio (71)
NMaraichere - Gaee du Gué & Saint-Gervais-en-Vallisre (71)
Flowrs comestibles - Lo Gardin des Bellicienses & Chesigny-en- Valicre (21)
Iebiciculteur - Roger Dutuuy & Marnay (70)
Mewnier - Mowlin 2 Faran & Chaussin (39)
Bpio savemns - Ferie Qg - Passion Froid & Chevigny Saint Sauveur (21)
Sransgowmet Bowgogne & Levernois (21)
Suuffes - Plankin & Puymeras (84)
Fromageric Delin & Gilly Loa Coteaux (21)
Ferme 3 Megancau & Foutenant (71)
Lo Vie Gowmande & Volay (21)
Mare Doussat - Miellerie du Pasiflon e £ Orangeric & Laborde au Chatean (21)
Le Verger des Familles & Santenay (21)
La fiske de noa allergines et dioponible our simple demande.

&n vous souhaitant une bonne dégustation.



